
קאפקייקס דבש
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1 כוס  סוכר לבן
1 כוס  דבש
1 כוס  שמן

L 6 ביצים

1 כוס  תה

3 כוסות קמח לבן
כף אבקת אפייה

חצי כפית אבקת סודה לשתייה
כף קינמון

מחממים תנור ל- 170 מעלות.
בקערה טורפים יחד סוכר, דבש, שמן, תה וביצים

לתערובת אחידה.
בקערה נפרדת מערבבים קמח, אבקת אפייה, סודה

לשתייה וקינמון.
מוסיפים את הקמח לקערת הביצים ומערבבים יחד

רק עד שאין גושים.
יוצקים לתבניות קאפקייקס ואופים בין 15 ל-20 דק'.
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 האם אתם/ן מכירים/ות טקסטים מפעילים נוספים? 
 תנו דוגמאות. היכן הם מופיעים?

כדי שלא נתבלבל ההוראות צריכות להיות ברורות
ומדויקות. תנו דוגמא מהמתכון להוראה ברורה.

בתחילת המתכון כתובות "הוראות כלליות". כיצד
ההוראות הכלליות עוזרות לנו?

אתרו את הפעלים במתכון ומרקרו אותם. מצאו מה
משותף להם.

סדר ההוראות הוא חשוב. ההוראות הבאות התבלבלו.
סדרו אותן  לפי הסדר הנכון.

טקסט מפעיל הוא טקסט שבו כתובות הוראות או הנחיות, 
 ממש כמו במתכון שלנו לקאפקייקס דבש. 
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טקסט מפעיל- שאלות

מחממים תנור ל- 170 מעלות.

בקערה טורפים יחד סוכר, דבש, שמן, תה וביצים
לתערובת אחידה.

בקערה נפרדת מערבבים קמח, אבקת
אפייה, סודה לשתייה וקינמון.

יוצקים לתבניות קאפקייקס ואופים בין 15 ל-20 דק'.

מוסיפים את הקמח לקערת הביצים ומערבבים יחד 
רק עד שאין גושים.
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